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650 LIPII

Descriere: faina de grau alba 650 destinata obtinerii produselor tip lipie libaneza, produsa

prin macinarea graului, dupa o prealabila curatire, corectata enzimatic conform caracteristicilor
specifice.
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Avantaje:

- lipia obtinuta din aceasta faina are elasticitatea perfecta, indiferent de diametrul
dorit; aceasta calitate se pastreaza si in timpul depozitarii.

« imbunatateste flexibilitatea si prospetimea lipiei (fata de o faina normala), ajutand la obtinerea
unui produs proaspat si moale de-a lungul intregii perioade de pastrare si depozitare;

« mareste termenul de valabilitate si intarzie aparitia procesului de mucegaire, gratie enzimei
de prospetime incorporate;

« masinabilitate si prelucrabilitate perfecta;

Trucuri mici efecte mari:

« Renuntati complet la alte adaosuri suplimentare (zahar, grasime, emulgatori) si lipiile dvs vor
fi la fel de proaspete si flexibile folosind faina dedicata!
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Faina 650 Lipii

Aspect: pulbere fina de culoare alba.
Ingrediente: faina alba de grau 650, enzime (amilaze, xilanaze), agent de tratare a fainii (acid ascorbic).
Mod de ambalare: vrac, in saci de rafie sau de hartie de 40kg.

Transport: se face cu mijloace de transport destinate acestui scop, autorizate si dotate corespunzator,
acoperite, curate, uscate, aerisite, lipsite de miros strain. A se manipula cu grija sacii.

Conditii de depozitare: in spatii acoperite, curate, uscate, fara mirosuri strdine sau patrunzatoare,
bine aerisite, deratizate, ferite de razele solare, la temperaturi intre 5-25°C si umiditate relativa a aerului
40-75%. A se manipula cu grija sacii. Inchideti sacul dupa utilizare.

Data durabilitatii minimale: pentru produsul vrac sau ambalat in sac de rafie: 90 zile in timpul verii
(01.05-30.09) si 120 zile in timpul iernii (01.10-30.04), pentru produsul ambalat in sac de hartie: 180
de zile. Aceasta se refera la produsul depozitat si transportat in conditiile prevazute de prezenta fisa si
decurge de la data fabricatiei - cea specificata pe ambalaj.



